Mousel's Cantine
Notre Carte
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Bouneschlupp mat Spech a Mettwurst (Entrée 12€)

Cold starters and mmain courses “ Antipasti e piatti fread

Bohnensuppe it Speck und Mettwurst

Bean soup with bacon and snoked sausage

Bouneschlupp con Pancetta e Salsicaa Affumicata

Assiette de charcuterie dupays (Allergenes 9.10)
Jambon cru furré et jambon cuit du pays saucisson de sanglier frites et salacde

2400€
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Landplatte mit Aufschnitt
Geraucherter roher Schinken und gekochter Landschinken, Wildschweinwurst, Ponmes und Salat
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Country charcuterie platter
Snoked raw hamand cooked country ham wild boar sausage, fries, and salad

Tagliere di Salum e Farmmaggl da Condividere
FArasaiutto Qudo Affumicato e Rrasciutto Cotto del Paese, Salsicaia d Qnghiale Farmaggl e Insalata

Steak Tartare de boeuf (frites et salade) (Allergenes 3.10)

2800€
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Rindertatar (Ponmes und Salat)
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Beef tartare (Fries and salad)

Tartare di Manzo (con Patatine Hitte e Insalata)

Planche de charcuterie et fromages a partager (Allergenes 7.9.10)
(Jarmbon cru fume et jarrbon cuit du pays, Saucisson de sanglier, Fromages et salade)

2800€
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emschite Aufschnitt- und Kaseplatte zumTeilen
(Garducherter raher Schinken und gekochter Landschinken, Widschweinvrrst, Kase und
Salat)
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Mxed charcuterie and cheese platter to share
(Soked raw hamand cooked country ham wild boar sausage, cheeses, and salad)

X

agliere di Salum e Farmaggi da Condividere (7)
Prasciutto Qudo Affumicato e Rrosciutto Cotto del Paese Salsiccia di Qnghiale
Fomegg e Insalata)

Rieslingspaschteit (P5té au riesling avec salade)) (Allergenes1.3.6.7.9.10)

1500€

Redlingspaschteit (Riedlingpastete nit Salat )
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Rieslingspaschteit (Riesling paté with salad)

Riedlingspaschteit (Paté al riesling con insalata)
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Salade Paysanne (Allergenes3.10)
(Salace mixte torrste lardons fumes poélés pormmes de terre sautées et calf poche)

1900€

Salade Paysamne (Gemischter Salat, Toreten, gebratene Reuchfleischwiifel, gebratene Kartoffeln und
pochiertes F)

N/
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Salade Paysanne (Mxed salad, tomato, pan-fried smoked bacon, sautéed potatoes, and poached egg)

Salade Fby&smp (Insalata mista porrodorg parncetta affumicata saltata in padella, patate saltate e uovo in
camcia)
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Salade Végétarienne (Allergenes 10)
(Salade rrixte, tomate, avocat, cigon rouge, caratte, légumes, concarrbre et neis)

1800€

Salade VEgetarienne
(Gemischter Salat, Torraten, Avocadg rote Zniebel, Karotte Gamiise Qurke und Mais)
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VAN

Salade \égétarienne
(Mxed salad, torrato, avocado, red onion, carrat, vegetables, cucunber and com)

Salace Vegetarienne

(Insalata mista, pormodorg avocady cipolla rosss, carota verdure cetriolo e mais)

Cassolette dEscargats flanrbées au cognac, creme a lail et Charrpignons
(Alergénes7)

1800€

1 H =

Cassoulet mit flambierten Schnecken Knablauchcrerme und Alzen

N/
/N

Cassolette of snails flanrbéed with cognac, garlic creamand mushroos




J | (essdette di lurache flambeé al cognac, crena all'aglio e fungh

== Quisses de grenouilles a L'ail et persil (Allergénes7) 6pc 14.00€ 12pc.  2400€
W Froschschenkel mit Khablauch und Petersilie (7) 6 Stiicke 14.00€ 12 Stiick

SIE | Frog Legs with Garlic and Parsley 6 pcs 14.00€ 12 pcs

J | (&esced Rana con Aglio e Arezenmlo 6 pezz: 14,00€ 12 pezzi

B BRats Baugerichie SSPE&Main Dishes ] JFiatti Principal

Scanis a l'all et persil et tomate fraiche, flamrbées au ricard (Allergenes 2.7, 300€
Scanmpis mit Khablauch und Petersilie und frischen Tamaten, mit Ricard flambiert
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Shrinps with Garlic and Parsley and Fresh Tormato, Rarmbéed with Ricard

N/

Scanpi con Adlio e Rrezzenrolo e Ponrodoro Frescg Aambati con Ricard

-

Filet de Dorade Royal pdelé sur la peau a la provencale (Allergenes 4.7) 31.00€
Gelratene Konigsdaradenfilet mit Hout auf provenzalische Art

I H

Pan-seared Royal Sea BreamFillet with provencale-style sauce

N/
/N

Fletto d Qrata Reale Scanmpsdato alla Proverzale

R

Kniddelen aux lardons fumés et creme (Allergenes 1.3.7.10) 1950€
Kniddelen a la creme et Roquefort

Rstilkale Hdl%e aus Mo, Bern und Milch, serviert mit geraucherten Spedwdirfeln
und Rehmsauce

Rustic dunrplings made with flour, eggs and milk, served with soked bacon and
creamsauce Or with créme and Roqueforf

H
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Ghacchi rustic di faning, uova e lalte serviti con pancetta affumicata e salsa alla
pamma Qppure con panna e Roquefart

H

Choucroute gamie (Allergenes 7.9.)
( Choucroute, Judd, Mettwurst, Wener, Lard fumé et ponre de terre)

2800€

Saveriaaut mit Wailwein dazu Wener Wirstcheny Metwust, geraucherter Speck und
gesalzener; gerducherter Schmeinehals
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Sauerkraut with white wine, served with Wener sausage, Metwust, smoked bacon
and smoked salted pork neck

.

Qauti al vino hiancg serviti con salsicdia Wener; Metwust, pancefta affumicata e
cdlod maiale salato affumicata

H

Létz Spézialitéiten «Pour 2 personnes» (Allergenes 7.9.)
((houcraute Judd Mettwurst, Wener; % Jaret, Lard fume choucraute Ponmes de terre et
féves des narais)

69.00€

«Air nve Rarsone» gerducherter Speck , Mettwurs, Wener, % Gebratener
Schweinshaxe, Saueniaraul, Kartdffeln und Saubahnen)

N /]
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«For two people» (Smoked park neck, Mettwurst, Wener, /. Roast Pork Shank,
Soked Bacon, Sauerkraut, Potatoes, and Broad Beans)

.

«Far due persane» Cdllo df nraiale affumicato, Mettwurst, Wener; 7% Slincg
Pancetta Affumicats Choucroute Patate e Fave)

H

Judd mat Gaardebounen (Allergenes1.)
Collet de porc fumé, servi avec féves fraiches mijotées et ponmes de terre.

Z100€

Gerducherter Schweinehals dazu frische Saubahnen und Kartaffeln

N/
/N

Smoked pork neck; served with tender broad beans and potatoes

X

H

Qdllo d maiale affumicatg servito con fave fresche e patate

Jarret de porc rdti “choucroute et pommes de terre rities”

2800€




Gabratener Schmeinshaxe "Choucroute und gerastete Kartaffeln”

N/
/\

Roast Pork Shank "Sauerkraut and Roasted Potatoes™

Sinco d Maiale Arosto "Chaucroute e Patate Arosto”

Cordon bleu de veau pané créme chanrpignons 220gr (Allergenes1.37)

300€

I H

Paniertes Kallbs-Cordon bleu mit Alzrahmsauce

N/
/\

Breaded veal cordon bleu with mushroom creamsauce

Cardon bleu d vitelloinpanato can crermme d funghy

Escalope de veau panée 220gr «frites et salade» (Allergenes1.3)

29.00€

1 H

Farvertes Kalbssanitzel «Formes frites und Salat»

N/
/N

Breaded veal autlet «french fries and salad»

x

Cotdletta d vitelloinpanata «patatine fritte e insalata»

H

Escalope de veau panée créme chanrpignons 220gr «frites et salade» (Allergenes
137)

31.00€

Panvertes Kalbsschnitzel mit Alzrahmsauce  «Fammes frites und Salat»

N/
/\

Breaded veal cutlet with mushroomcreamsauce  «french fries and salad»

.

Cotdletta di vitelloimpanata con crema d fungh'  «patatine fritte e insalata»

Wainzoossiss sauce moutarde a lancienne’ (Allergenes 7.10)

2600€

1 H

Luxemburgische Wirste in Waiiwein geschmort, dazu Kartdffelpiiree und Sauce mit

%
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Luxerrbourgish sausages sinmrered in white wine, served with mashed potatoes and
old-style mustard sauce.
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Salsicoe lussemburghesi cotte nel vino biancg servite con pure di patate e salsa
alla sengpe nustica

Bouchée & lareine “frites et sllade” (Allergines.7)

200€

1 H

Hétterteig-\l-au-vers, gefidlt mit Hinerfrikassee Alzen und Rahmsauce dazu
Romres frites und Salat

N\ /]
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PUff pastry val-au-vent filled with chicken fricassée, mushrooms, and creanry
sauce, served with fries and salad

-

e salsa crenosg, servito con patatine fritte e insalata




